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PREMIER CRU - ROSE - BRUT

Avec sa robe qui prend les couleurs du soleil couchant,
ce rosé est la promesse qu’il y aura un lendemain
et que le soleil se levera encore demain et les jours d’apreas.

Un champagne a apprécier en repas aussi bien lors
de moments de partage que dans des atmosphéres
plus intimistes.

ASSEMBLAGE

62 % MEUNIER - 23 % PINOT NOIR - 15 % CHARDONNAY
15 % DE VIN ROUGE - 100 % CUVEE - MALO FAITE
30 MOIS DE VIEILLISSEMENT

D’abord sous une emprise florale avec des notes épicées de pivoines, de
jacinthes et de violette, le vin s’ouvre ensuite vers une expression plus
fruitée et plus gourmande. Les fruits rouges comme la framboise, la
myrtille et la fraise des bois, font alors leur apparition avec quelques
nuances poivrées et épicées.

L'attaque en bouche esttonique et 'onretrouve des fruits rouges frais, puis
compotés. Des notes de pain d’épices viennent s’ajouter progressivement.
Le vin est généreux, riche et dense avec un niveau de maturité digne des
rosés de plénitude.

ACCORDS METS-VINS

e Magret de canard.
o Tartare de boeuf au poivre du Japon.

DOSAGE

Brut - 8 g/1

FLACONNAGE

Bouteille champenoise (75 cl)
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BRUT - ROSE
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